CRU/RAW

HUITRES CRUES (6 OU 12) 25/50

Mignonnette kombu, wasabi au mirin,
sudachi

CARPACCIO DE SAUMON
SALMON CARPACCIO

Condiment yuzu, arame sansho, daikon
Yuzu condiment, sansho arame, daikon

TARTARE DE THON
TUNA TARTAR

Sauce soya sucrée, avocat, sésame
Sweet soy sauce, avocado, sesame

TARTARE DE BCEUF, TOMATE
BEEF TARTARE, TOMATO

Sofrito italien, pain japonais au miso
Italian sofrito, Japanese miso bread

SASHIMI DE THON, HAMACHI ET SAUMON
TUNA, HAMACHI AND SALMON SASHIMI

Ponzu yuzu, huile d’olive, truffe, coriandre
Ponzu yuzu, olive oil, truffle, coriander

DUMPLINGS
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DUMPLINGS VEGETARIENS
VEGETARIAN DUMPLINGS

Sauce a 1’ail noir
Black garlic sauce

DUMPLINGS AU POULET YAKITORI
YAKITORI CHICKEN DUMPLINGS

Marinade au gingembre, créme wasabi,
sauce katsu / Ginger marinade,
wasabi cream, katsu sauce

DUMPLINGS FRITS AU CRABE
FRIED CRAB DUMPLINGS

Beurre d’oursin, yuzu
Sea urchin butter, yuzu

SOUPE DUMPLINGS DOUBLE FOIE GRAS

DOUBLE FOIE GRAS DUMPLING SOUP

Porc et oignon vert, bouillon
a la lime kaffir / Pork and green
onion, kaffir Time broth
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PETITS PLATS / SMALL DISHES

BRUXELLES FRITS
FRIED BRUSSELS

Créme wasabi, sauce soya sucrée
Wasabi cream, sweet soy sauce

CONCOMBRES MARINES
PICKLED CUCUMBERS

Soya, sésame, gochugaru
Soy, sesame, gochugaru

SALADE AU MIEL EPICE
SPICY HONEY SALAD

Sucrine, endive, sésame, parmesan
Lettuce, endive, sesame, parmesan

LEGUMES CROQUANTS
CRUNCHY VEGETABLES

Vinaigrette vin jaune, trempette a
la péte de soya, coriandre

Yellow wine vinaigrette, coriander,
soy paste dip

KARAAGE, PDT, CURRY JAPONAIS
KARAAGE, PDT, JAPANESE CURRY

Marinade babeurre, purée de pommes
de terre / Buttermilk marinade,
mashed potatoes

SAUMON CONFIT, EDAMAME, YUZU
CONFIT SALMON, EDAMAME, YUZU

Beurre noisette, purée de pois,
herbes japonaises / Browned butter,
pea puree, Japanese herbs
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GROS PLATS / BIG DISHES

MAPO TOFU VEGETARIEN
VEGETARIAN MAPO TOFU

Riz au jasmin, champignons frits,
coriandre / Jasmine rice, fried
mushrooms, coriander

RIZ FRIT AUX CREVETTES GRILLEES,
OKONOMIAKI
FRIED RICE WITH GRILLED SHRIMPS,
OKONOMIAKI

Flanc de porc, chou, beurre noisette
Pork belly, cabbage, browned butter

BLANQUETTE JAPONAISE, FILET
DE PORCELET

JAPANESE BLANQUETTE, PIGLET
FILLET

Dashi crémé, yuzu, lotus, carotte,
taro frit, pain japonais au miso
Creamed dashi, yuzu, lotus, carrot,
fried taro, Japanese miso bread

MAQUEREAU A LA FLAMME, RATTES,
GOCHUJANG

FLAME MACKEREL, RATTE POTATOES,
GOCHUJANG

SarTadaises au gras de canard,
betteraves marinées / Sarlandaises
with duck fat, marinated beets

TRUITE AMANDINE POELEE SUR PEAU
SEARED TROUT ON SKIN “AMANDINE"

Beurre noisette, citron, amandes
réoties, gailan / Browned butter,
lTemon, roasted almonds, gailan

DONBURI DE MAGRET DE CANARD FUME
DUNBURI SMOKED DUCK BREAST

Riz a sushi, bok choy, sauce unagi
au gras de canard / Sushi rice,
bok choy, duck fat unagi sauce
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RAMEN AU HOMARD 46/ 86
LOBSTER RAMEN

Bisque, gras de poulet, beurre a 1’ail,
1égumes crus / Bisque, chicken fat,
garlic butter, raw vegetables

DONBURI DE WAGYU A5 MIYAZAKI 225
ET PETONCLE

WAGYU A5 MIYAZAKI DUNBURI

& SCALLOP

Riz a sushi, umebushi, sauce unagi, aubergine
Sushi rice, umebushi, unagi sauce, eggplant

FILET MIGNON ET JARRET 56
FILET MIGNON AND SHANK

Saveurs rendang, oignon braisé, réduction
Rendang flavors, braised onion, reduction

DESSERTS

MERINGUE AUX BAIES, GANACHES

ET FLEURS

MERINGUE WITH BERRIES, GANACHES
AND FLOWERS

Chocolat noir/Tavande, chocolat blanc/camomille,
huile d’olive au yuzu / Dark chocolate/lavender,
white chocolate/chamomile, yuzu olive o0il

CREPE FRITE A LERABLE
MAPLE FRIED CREPE

Cerises sires, crémeux vanille, amaretto
Sour cherries, creamy vanilla, amaretto
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