
PETITES BOUCHÉES  /  SMALL BITES

RUFFLES NOMI                                                                                   10 
Pommes gaufrettes, trempette à l’avocat,  

yuzu, jalapeno / Ruffles potatoes, avocado  

dip, yuzu, jalepeno


AJOUT CAVIAR  40


TOFU CROUSTILLANT / CRISPY                                                9                                   
Épices Nomi, porc sećhe,́ sauce dragon


Nomi spice, pork floss, dragon sauce


SANDO                                                                                                    12 
Longe de porc, sauce katsu, mayonnaise


Pork loin, katsu sauce, kewpie mayonnaise


KARAAGE                                                                                              18 
Poulet au babeurre frit, sesame, togarashi,  

mayonnaise au yuzu / Buttermilk fried chicken,  

sesame, togarashi, yuzu mayonnaise


AJOUT CAVIAR  40


PANKO KANI                                                                                        22 
Crabe des neiges, hollandaise à la truffe


Snow crab, black truffle hollandaise



GROSSES BOUCHÉES / BIGGER BITES

Magret de canard piqué  fumée                                  40

à l’anguille

Purée de pomme de terre, pleurote érigé, bok choy,  

sauce unagi tranchée au gras de canard / Potato puree, King 

oyster mushroom, bok choy, unagi sauce with duck fat. 


FILET MIGNON                                                                                   45 
filet rendang, oignons braises,́ red́uction


Rendang, beef tenderloin, braised onions, reduction


AGNEAU / LAMB                                                                               45 
Cumin, piments broyes,́ daikon marine,́ poivrons 

Cumin, dried chilis, coriander, pickled daikon,  

bell peppers


SAUMON ROYAL / KING SALMON                                         35 
Chimichuri, jalepeno marine,́ riz sauvage  

souffle,́ crème de chou-fleur / Chimichuri, pickled  

jalepeno, puffed wild rice, cauliflower crème


HOTATE                                                                                             30 
Pet́oncles, sauce soya à l’ail noir,  

vrilles de pois / Scallops, black  

garlic soya, snow pea leaf


AJOUT CAVIAR  40




LÉGUMES / VEGGIES

CÉSAR                                                                                                     12 
Romaine, fenouil, ceĺeri, concombre, mizuna, wonton  

frit, vinaigrette creḿeuse au miso / Romaine, fennel,  

celery, cucumber, mizuna, fried wonton, creamy miso 

vinaigrette


sashimi de sardines d’Espagne  6


Purée de pomme de terre                                                     12 
et curry japonais

Ajout de 2 morceaux de tonkatsu  7


CONCOMBRE / CUCUMBER                                                      15 
Concombres libanais, soya, seśame et gochugaru


Lebanese cucumber, soya, sesame and gochugaru


BRUXELLE / BRUSSEL SPROUTS                                             12 
Prosciutto, crème fraîche au wasabi, sauce soya  

sucreé / Prosciutto ham, wasabi crème fraîche,  

sweetened soy sauce


MAÏS / CORN                                                                                       16 
Tempura, lime, togarashi, coriandre,  

trempette au maïs Tempura, / lime, togarashi,  

coriander, corn dipping sauce


Maitake au gratin                                                                      22 
Champignons Maitake grillés, thé fumé,  

vrille de pois, gratin miso, crème de châtaigne  

Grilled maitake mushroom, smoked tea, snow pea  

leaf, miso gratin, chestnut cream

CRUE / RAW

TARU TACO                                                                                           21 
Tartare, avocat, seśame, gingembre, tobiko au yuzu


Tartar, avocado, sesame, ginger, yuzu tobiko


SASHIMI HAMACHI                                                                         25 
Ponzu à la truffe, jalapeno marine,́ pêche truffeé


Truffle ponzu, pickled jalapeno, truffled baby peach


SASHIMI SAUMON / SALMON                                                  23 
Oeufs de truite, gingembre marine,́ crème d’avocat,  

sauce soya au wasabi / Trout roe, menegi, pickled  

ginger, sesame, avocado cream, wasabi soy sauce


SASHIMI dE THON YUZU                                                             36 
Thon bluefin, sauce yuzu, purée d’ail noir, radis 

Bluefin tuna, yuzu soy, black garlic puree, radishes


Tartare d’Hamachi et chips de riz                             32 
Shiro shoyu épicé, aioli à l’encre de seiche et bonite,  

tomate cerise, oignon vert / Spicy shiro shoyu, black  

ink aioli with bonito flake, cherry tomato, green onion


Carpaccio de thon et foie gras                                48 
Thon bluefin, croûton de pain, terrine de foie  

gras, mirin et soya vieillie / Thon bluefin, croûton,  

foie gras terrine, mirin and aged soya



SUCRÉE / SWEET

TARTE CHOCO                                                                                   12 
lavande, fleurs, mangue / lavander, blossoms , mango


RIZ AU LAIT / RICE PUDDING                                                     12 
Riz au lait, matcha et hojicha, fraises


Rice pudding, matcha and hojicha, strawberry


GLACES FRITES / FRIED ICE CREAM                                    12 
Sésame / Sesame

DUMPLINGS

YASAÏ                                                                                                        11 
Tofu, ail noir, oignon carameĺisé


Tofu, black garlic, caramelized onion


KANI-UNI                                                                                               18 
Crabe, gingembre, beurre d’oursin


Crab, ginger, uni butter


TORI SHOGA                                                                                        14 
Poulet, gingembre, sake 

Chicken, ginger, sake


Soup dumplings au foie gras                                        21 
Porc et oignon vert, foie gras, soupe  

à la lime kefir / Pork and green onion,  

foie gras, kaffir lime soup

Nouilles et riz  / NOODLES & RICE 

Mapo tofu et riz au jasmin                                               19 
Ragoût épicé de shitakes au poivre sechuan  

et haricots fermentés, tofu, julienne de  

champignons et oignons verts / Spicy ragout with sechuan 

peppers, fermented string beans, tofu, mushrooms and oignons 

julienne. 


Ramen sauté au poulet éffiloché                             18 
Condiment au gras de poulet aromatisé, oignon  

vert grillé, concombre, échalotte frite et furikake


XInfused chicken fat emulsion, green oignon, cucumber, fried 

shallots and furikake.

 


Riz vapeur et furikake maison                                        8


Nouilles Shanghai aux palourdes                           21

et champagne 
Palourdes, sauce marinière au champagne et yuzu,  

celeri blanc du japon et ciboulette


Clams, champagne and yuzu “marniere sauce”, Japanese white 

celery and chives.


AJOUT CAVIAR  40


